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Il Mammuta L?Aqurla

TORNATO VISIBILE DOPO 13 ANifilI

Nella Conca dell’Aquila, occupata da un grande
lago, dove vivevano elefanti e rinoceronti, ippo-
potami, cervi e cinghiali, nel marzo del 1954 fu
rinvenuto lo scheletro quasi integro di un Elephas
Meridionalis Nesti, noto come Mammut in loca-
lita Madonna della Strada a Scoppito, diffusosi
nella penisola italiana all'inizio del Quaternario:
un “bestione” che doveva pesare piu di pit di 11
mila chili, alto piu di quattro metri, molto simi-
le ad un elefante, ma piu robusto, con le zanne
piu curve e la bocca piu sporgente. Dopo due
anni di lavori di riparazione delle singole parti fu
esposto per la prima volta al pubblico nel 1958.
Il fossile racconta anche una storia molto parti-
colare: il Mammut, oggi, conserva la sola zanna
destra, non perché l'altra sia andata persa ma
perché I'animale perse la zanna sinistra durante
un combattimento. Gli studi effettuati sul fossile
hanno mostrato che la ferita si rimargind ma, nel
tempo, I'asimmetria del peso dell’'unica zanna ri-
masta provoco all'animale una scoliosi, evidente
ancora oggi a chi osserva lo scheletro. La zanna
pesava intorno ai cento chili.

Tornato visibile dopo 13 anni con un restauro su-
bito a causa del terremoto del 2009. Nel 2022 &
tornato visibile grazie ad una serie di appunta-
menti con date di apertura straordinarie. L'ultima
e stata il 18 dicembre 2022, dove ero presente
per ammirare nuovamente l'imponente schele-
tro.

Una grande emozione che riporta alla mia mente

momenti d'infanzia dove mio padre insieme ai
miei fratelli ci portava a L'Aquila a vedere il Mam-
mut. Una esperienza che vive nei miei ricordi e
mi emoziona. Ho portato mio figlio nel 2007 a
vederlo. Aveva appena 3 anni e mezzo ed é stata
I'ultima volta che ci sono entrato nel Forte spa-
gnolo.

Si attendono gli appuntamenti per il 2023. Una
visita con i vostri bambini vale davvero la pena!

bl 3

A cura di Enzo Santarelli
..dal 1970

Editore e proprietario
del periodico Blu news dal 2012
Giornalista pubblicista
Laureato in giurisprudenza
Specialista in diritto ed economia
dello sport nella U.E.
Per quasi venti anni e stato di-
rigente sportivo in importanti
societa di pallacanestro e palla-
volo con ruoli inerenti marketing
& comunicazione occupandosi
anche di controlllo accessi, sicu-
rezza, risorse umane. Ha orga-
nizzato a Roseto degli Abruzzi
in qualita di tournament director
eventi sportivi nazionali europei
e mondiali di beach volley, beach
tennis, basket e beach basket
che gli sono valsi la rosa doro
nel 2007.
E' stato docente in management
degli eventi sportivi presso la
scuola di specializzazione in di-
ritto ed economia dello sport
dell'Universita di Teramo. Ha or-
ganizzato diversi convegni spor-
tivi di caratura internazionale.
E' stato Arena Manager per il
Beach Volley ai Giochi del Me-
diterraneo a Pescara 2009 che &
stato lo sport pit seguito tra le
discipline presenti.
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Ambulatorio Odontoiatrico

)\ Clinica Dentale (085 893 60 7]
y) De Santis Enzo 085 893 60 &7

Cara amica, caro amico,

dov'eé scritto che la perdita di uno o pit denti debba
rappresentare la condanna ad una vita piena di problemi e
privazioni?

Oggi la soluzione e.. DOVE SIAMO:
REGALARE ALLA PROPRIA BOCCA UN NUOVO SORRISO, @ ‘&'E:E'&Lgmtﬂ 2
GRAZIE A UN SOLIDO E SICURO IMPIANTO DENTALE

FISSO.

Esatto: grazie al nostro protocollo in poche ore potrai avere
denti forti, bianchi e splendenti, come quelli che avevi a 20
anni. (In pazienti clinicamente idonei)

SCOPRIIL NOSTRO METODO DI
IMPLANTOLOGIA DENTALE IN 24 ORE!

Telefona e fissa un appuntamento Dentifissi in 24 ore, oggi & possibile!

per una visita: o/ 085 8936087

Perché dovresti fidarti di noi?
Leggi le testimonianze di chi ha gia risolto i suoi problemi.

PER SAPERNE DI PIU
SCANNERIZZA IL QR CODE
CON IL TUO SMARTPHONE

“Sona Rito Alessandront, prima o Incontrare I D Enzo De Santis non riuscivo pili 0 mongiare per copa of una protesi mobife che
no mi consentiva o masticare correttamente. Gazie a mic marito che ha folto un intervento con dul, ho conoscitto § Dr Enzo De
Santis, Eny imaste offoscinata dalle porole of mio marito che mi cweva parkrto benissime df questo grande professioniste,

Cost dope pochi messi ho deciso of offidarmi @ lul Presso la Clinioo Dentale De Santls Enzo ho inserito 7 impianti ¢ he instatloto
lo protes! dentole fisse slo neffarcolo superiore che in quella inferore, Adesso sto benfssimeo ¢ sano rnate. I Dottore & stato
gentilissimo con me e mi ha trasmesso sin da subito un sense of sicunezza. inoftre i suo staff @ composto do persone Mol

professionall che & aveolgona e B seguonc sempre con if sormise. Consigho vivormente o futt of rivedgersi afie Clinico Dentole De
Santis & sono sicung che grase alle cure def dottore chivngue pud forare.o mangiare senra che Fdent! trabaifing £ & sormidens”

=, Ambulatorio Odontoiatrico

) Srioa Dactald
\\d De Santis Enzo 085 893 60 87

M&i’ﬁ Dir. Sanitario Dr. Enzo De Santis swwwidinicadentaledesantis.com
Autorizzazione n.S0 del 2020
Informazione pubblicitaria ai sensi della legge 248 del 2006 e della legge 148 del 2018




IDIOIDORO
HECOIL.OGIA

Gestione Servizi Ecologici

o DK & Of
Viene portato Contenitori, Arredo urbano, Imballaggi, Compost per
in discarica bottiglie, tubi, contenitori, quaderni, la produzione
generando vasetti vestiario Libri di terriccio
solo costi di vetro ambientale

Via Accolle, 18 - 64026 ROSETO DEGLI ABRUZZI (TE)
Tel. 085 8930487 - Fax 085 8931818 - E-mail: info@diodoroecologia.it
www.diodoroecologia.it



'lpd QOQ ato del M(f@u"O /Jdt"tf 2 dalla colling ¥

Lea citta di Roseto degli Abruzzi ha affrontato questo
tema soprattutto aqgli inizii degli anni oftanta quando il proble-
ma del fraffico pesante era iniziato a diventare un problema serio.
Fu lautostrada la soluzione piu facile con ordinanze del paesi costieri.
Pineto fu una delle poche a realizzare una variante, che ogqgi e ad alta
densita di traffico con numerosi edifici sorti intorno.

A cura di Federico Centola
Giornalista e scrittore
1982-1991 Muove i primi passi nel
mondo dell'informazione ma dall‘al-
tra parte della barricata: comunica-
zione per varie aziende (iscritto Fer-
pi: Federazione relazioni pubbliche
italiana);

1992-2017 Inizio attivita giornalisti-
ca (iscritto all'Ordine nazionale dal
1994) con il Centro e altri quotidiani.
Fondatore e direttore varie riviste
(Domus aurea, Eidos, Blu, Yes, Whe-
re,...);

Curatore varie pubblicazioni (donne
rosetane, essere rosetano, appunti
di viaggio, ...);

Convegni e dibattiti: Settimana della
fratellanza (2002); La paura con lo
psichiatra Giorgio Nardone (2003);
Cerimonia stipula convenzione con
il "Toronto Catholic District Scho-
ol Board' (2004); Ricordo Nassirya
(2004); Convegno sull'adozione
(2005); Convegno ‘Sport con il cuo-
re' (2005); Campo interforce (2005);
Convegno ‘La separazione’ con lo
psichiatra Genovino Ferri (2005).

Tra i progetti piu importanti di cui dovrebbe-
ro occuparsi le nuove amministrazioni, alme-
no quelle piu lungimiranti, ci dovrebbe essere
la realizzazione di una strada pedecollinare,
cioé che attraversi la citta dal lato ovest. Si
tratta, in verita, di un’idea che parte dagli
anni 70, da quando cioé l'allora governo di
sinistra a guida socialista realizzo una serie di
interventi innovativi, tra cui appunto una via
di collegamento tra Roseto centro e il nuo-
vo quartiere residenziale di Campo a Mare.
Nelle intenzioni di quell'amministrazione c'e-
ra, appunto, la prosecuzione di quella strada,
I'attuale viale America, ai piedi della colli-
na fino a sfociare all'altezza del Borsacchio,
baipassando, quindi, il centro cittadino. Per
mancanza di fondi, pero, il progetto non ha
avuto corso fino in fondo e la strada ha subito
un’‘innaturale strozzatura verso via Piave, che
€ una stradina per nulla adatta a sopportare
I'elevato volume di traffico che invece vi tran-
sita ogni giorno.
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. Dopo oltre mezzo secolo, dunque, Roseto do-
vrebbe pensare finalmente a dotarsi di una mini-variante,
creando cosi una viabilita alternativa alla Statale 16 Adria-
tica, ormai perennemente congestionata dal traffico. Nelle
idee dei progettisti, la pedecollinare dovrebbe passare die-
tro le tre fornaci dimesse, creando cosi un collegamento
alternativo nella parte interna della citta, in modo da al-
leggerire il traffico sulle altre strade cittadine. L'intervento
costerebbe non poco, in piu ci sarebbe bisogno di libe-
rare il percorso dalle abitazioni nel frattempo venute su,
ma di certo i benefici che deriverebbero dalla realizzazio-
ne dell'opera porterebbe un vantaggio all'intera citta e al
suo turismo. Reperire i fondi oggi potrebbe essere meno
difficoltoso grazie al Pnnr, ma non va escluso il coinvolgi-
mento dei privati in qualche modo interessati alla nascita
della nuova strada che attraversera Roseto. Tra questi, ad
esempio, i proprietari delle tre fornaci, ammesso che si-
ano davvero interessati, sulle cui rispettive aree di risulta
potrebbero finalmente partire i progetti per la realizzazio-
ne di altrettanti quartieri residenziali, dotati di una serie di

servizi di pubblica utilita. Un'opera mastodontica, dunque,
che cambierebbe radicalmente il volto di Roseto, soprat-
tutto perché in questo modo si dara il via allo sviluppo del-
la zona immediatamente a ridosso della collina, fino a que-
sto momento non sfruttata come avrebbe potuto. Esistono
gia degli studi di massima, ormai datati, per individuare
quale possa essere il tracciato della nuova strada, in modo
particolare per risolvere il problema del diverso livello su
cui dovra svilupparsi il suo percorso. Non e escluso che si
rendano necessarie alcune gallerie, o al limite anche dei
ponti, in modo da superare senza eccessivi traumi i punti
piu difficili. Tutto questo, naturalmente, tenendo sempre
ben presenti due aspetti fondamentali, e cioe il pieno ri-
spetto per I'ambiente e, soprattutto, la consapevolezza di
fare sempre le scelte migliori per la collettivita.
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A cura di Federico Centola
Giornalista e scrittore
1982-1991 Muove i primi passi nel
mondo dell'informazione ma dall’al-
tra parte della barricata: comunica-
zione per varie aziende (iscritto Fer-
pi: Federazione relazioni pubbliche
italiana);

1992-2017 Inizio attivita giornalisti-
ca (iscritto all'Ordine nazionale dal
1994) con il Centro e altri quotidiani.
Fondatore e direttore varie riviste
(Domus aurea, Eidos, Blu, Yes, Whe-
re,...);

Curatore varie pubblicazioni (donne
rosetane, essere rosetano, appunti
di viaggio, ...);

Convegni e dibattiti: Settimana della
fratellanza (2002); La paura con lo
psichiatra Giorgio Nardone (2003);
Cerimonia stipula convenzione con
il ‘Toronto Catholic District Scho-
ol Board’ (2004); Ricordo Nassirya
(2004);  Convegno  sull'adozione
(2005); Convegno 'Sport con il cuo-
re’ (2005); Campo interforce (2005);
Convegno ‘La separazione’ con lo
psichiatra Genovino Ferri (2005).

I il

Repetita iuvant, avrebbero commentato gli
antichi romani, ma in questo caso la ripeti-
zione, proseguendo il luculliano periodo na-
talizio, avrebbe il sapore antico di sua maesta
il maiale. Si, perché la 'ndocca-'ndocca altro
non e che un saporitissimo e ipercalorico
piatto a base di suino, tipico dell'antica tra-
dizione contadina teramana che si gustavo
proprio in questo periodo. Infatti secondo
la tradizione locale si tratterebbe di un piat-
to nato nella provincia di Teramo -anche se
poi esportato in altre zone dell’Abruzzo con
variazioni personalizzate sulla ricetta- rea-
lizzato con carne mista di maiale: costatel-
la, ossa di schienale, orecchie, muso, piedi,
coda e, a chi piace, con l'aggiunta di sangue
lesso dello stesso animale. Il piatto finito si
presenta alla vista come un classico arrosto e
durante la lunga preparazione dai medesimi
ingredienti si ricava anche un gustosissimo
brodo. Ma iniziamo dal nome, che proba-
bilmente deriva dal metodo di preparazione
del piatto che prevede lo sminuzzamento
preventivo delle parti animali in tanti piccoli
tocchi, per consentirne la giusta cottura. Cio
che scaturisce dalla elaborata e per niente
semplice preparazione & una pietanza molto
sostanziosa che in passato rappresentava il
nutrimento ideale per montanari e contadini
durante il lungo e rigido periodo invernale.
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Essendo altamente calorica, infatti, in passato
rappresentava un’indispensabile riserva per
contadini e pastori, i quali ne sfruttavano il
formidabile potenziale energetico proprio at-
traverso la trasformazione delle parti meno
nobili del maiale, quelle appunto non adatte
ad altre preparazioni, in un piatto gustoso e
nutriente allo stesso tempo. Ma poco adat-
to per i tempi moderni, soprattutto per tutti
coloro che prediligono, per questioni di linea
oltre che di salute, insalatine e carni bianche
sempre rigorosamente poco condite.
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La ‘'ndocca ‘'ndocca € quindi entrata di diritto a far
parte dei piatti della tradizione e della cultura abruzzese,
un esempio di una cucina povera, anche se piuttosto ela-
borata, purché gustata in quantita lillipuziane ed esclusi-
vamente nei periodi piu freddi dell’anno. Questo piatto,
infatti, veniva preparato soprattutto in inverno, quando
le temperature erano molto rigide e, in modo particolare,
quando in casa si spezzava il maiale. Le nonne di una volta,
sempre attente a non sprecare nulla, pensarono di utiliz-
zare tutte le parti del maiale che non erano adatte al con-
fezionamento dei cosiddetti i salumi nobili (lonze, salsicce,
prosciutti) e che pertanto sarebbero finite nella pattumie-
ra. Ma del maiale, si sa, non si butta via nulla ed & cosi che
la ‘ndocca-'ndocca ancora oggi € presente sulle tavole di
molte famiglie teramane, almeno di quelle legate alle tra-
dizioni del tempo che fu e, soprattutto, predisposte a fare
strappi alle regole di tanto in tanto. Ma come si prepara
guesto piatto? Innanzitutto occorre passare accuratamen-
te la carne di maiale alla fiamma in modo da eliminare i peli
dalle cotenne, quindi la si taglia a tocchetti (forse il nome
'ndocca deriva proprio da questo termine e la ripetizione
potrebbe descrivere il sono del coltello che fa a tocchi la
carne). A questo punto si passa alla fase del lavaggio, poi
la carne cosi trattata si lascia a mollo in acqua fredda per
almeno quattro ore o anche piu. Successivamente si siste-
mano in un tegame le parti piu dure che vanno coperte
con acqua e cotte. Al primo bollore si schiuma il tutto di
tanto in tanto e si aggiungono gli odori a piacere: due o tre
foglie di alloro, peperoncino, peperone rosso dolce secco,
qualche chicco di pepe, rosmarino, aglio, bucce di limone e
arancia, sale. Si lascia cuocere il tutto a fuoco lento per cir-
ca un paio d'ore, poi si aggiungono le ossa di schienale e la
costatella. La cottura va protratta per almeno altre due ore,
perché la carne deve risultare molto cotta. A fine cottura
-solo per chi non & schizzinoso- si possono aggiungere
dei tocchettini di sangue lessato, prelevato in precedenza
dal medesimo maiale, lasciandoli insaporire per qualche
minuto. Il tocco finale € quello di passare la carne in forno
per farla rosolare. Il piatto va servito caldo. Lesecuzione
di questa ricetta € molto lunga, impensabile da replica-
re al giorno d'oggi. Resta almeno I'immagine delle case di
una volta, quando non erano ammessi sprechi e dove tutto
del maiale veniva utilizzato. Un tempo in cui la famiglia,
sempre numerosa, sedeva attorno al tavolo alla stessa ora
e tutti insieme gustavano |I" unico piatto preparato dalla
mamma o dalla nonna. Un rito impensabile da ripetere con
i ritmi che al giorno d'oggi impongono orari differenti per
ciascun componente del nucleo familiare. Ancora meno
fattibile sarebbe una preparazione cosi elaborata per un
piatto, la 'ndocca 'ndocca, ricco di gusto ma anche troppo
di calorie.
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PER | CAVALLI E LA NATURA MA SOPRATTUTTO DALLA VOGLIA PI CREARE UN
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LEZIONI ADULTI E LEZIONI REINING

BAMEIN! E ADULTI 339 797 5667 ALESSIA
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CORSI E RICORSI GASTRONOMICI

In un villaggio sperduto al centro della foresta
amazzonica vive una tribu di umani che non ha
mai avuto contatti con luomo civilizzato. Ini-
zia cosi il documentario che stavo quardando
diversi anni orsono. Non propriamente unen-
clave, perché non era concepito il concetto e
la parola proprietd una comunitd umana con
le proprie regole senza pudore, senza pecca-
to. Uomini e donne seminudi che dormivano,
mangiavano tutti assieme, senza matrimoni,
senza baratto perché tutto era di tutti e la
madre natura forniva il necessario per vivere
dei frutti della foresta. Comunisti ante litteram
0 un eden dimenticato. Da queste parti Eva si
era evoluta senza peccato originale. Ha detto
ad Adamo di lasciare la mela sullalbero e
di continuare a vivere nel paradiso terrestre.
L'unica somiglianza con luomo civilizzato era il
matriarcato. Gli uomini a caccia e le donne nel
villaggio a triturare tapioca e a rimproverarli
al ritorno se la cacciagione era insufficiente.
La troupe seque gli aborigeni in una battu-
ta di caccia. Cerbottane con dardi avvelenati
per colpire le scimmie nascoste tra foglie e
rami impenetrabili alti a dieci metri dal suolo
e pietre. Questi erano gli equipaggiamenti. Ma
trovano qualcosa di meglio per la cena, una
squisitezza. Si scorge un albero a terra, caduto
da tempo. Il clima caldo umido ha accellerato
la decomposizione. Rompono la corteccis, il
legno si frantuma come un biscotto sotto

colpi delle pietre lavorate, gli adamitici esulta-
no con eloquio qutturale neanderthaliano, ini-
ziano a estrarre enormi vermi bianchi grandi
come salsicce. Ciclopici bigattini che vengono
imbustati in stupende borsette con manico
intrecciate e tessute con foglia di palma. Nel
villaggio ce il fuoco e i selvagqgi ne vanno
orgogliosi. Offrono agli esploratori i prelibati
vermoni al cartoccio avvolti in una foglia cotti
alla scottadito sulla brace. La scena mi rac-
capriccia di ribrezzo, distolgo lo squardo dal
video. Penso: ‘la troupe televisiva e ospite di
questi selvagqi che potrebbero offendersi nel
vedersi rifiutare il cibo della festa. Li potreb-
bero anche uccidere ed essere mangiati loro
stessi. Dopotutto il cannibalismo e praticato

dalle civilta poco evolute. Mangiano addirittu-
ra i vermi. Figurismoci'. Invece ecco il parados-
so. Ultime notizie dal dottore Stefano Manera.
Mentre molti prodotti tipici vengono messi al
bando perché considerati insicuri, la stessa
Unione europea ha autorizzato limmissione sul
mercato di Acheta domesticus (il grillo dome-
stico) in farina, congelato o essiccato, come
nuovo ingrediente per luomo. La nuova nor-
ma e inserita nel Regolamento di esecuzione
Ue 2023/5 della commissione del 3 gennaio
2023 pubblicato sulla Gazzetta Ufficiale co-
munitaria. La denominazione del nuovo ali-
mento figurante sulletichetta dei prodotti
alimentari che lo contengono sara “polvere
parzialmente sgrassata di Acheta domesticus
(grillo domestico). Letichetta che indica tale
ingrediente pud provocare reazioni allergiche
nei consumatori con allergie note ai crostacei
e ai prodotti a base di crostacei, ai molluschi
e aqli acari della polvere. || dott. Manera rac-
comanda di prestare la massima attenzione
nella lettura dellelenco degli ingredienti. Non
molto distante dalla nostra ridente cittadina,
precisamente a Montecassiano in provincia di
Macerata ce un allevamento di grilli cruelty
free. Prima di essere essiccati e polverizzati
in mulino a pietra, i saltellanti insetti vengo-
no addormentati col freddo che procura una
sorta di letargia indotta cosicche non soffrano
nel trituratore. Filiera controllata. La farina di
grillo negli impasti dietetici di pane e pizze,
ricchi di amminoacidi e proteine. Proprio nien-
te a che vedere con lo scandalo californiano
delle locuste messicane contaminate. Di im-
portazione. Il tenebrione mugnaio e stato il
primo alimento autorizzato dallUe nel maggio
2021 La larva della farina che da bambino in-
filzavo allamo per pescare. Civilta e progresso,
no, involuzione. La notizia mi raccapriccia di
ribrezzo. Penso che in fin dei conti i vermoni
salsiccia alla scottadito del mondo perduto
non erano tanto peqggio.
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a cura di Domenico Di Felice
Giornalista pubblicista
Imprenditore agricolo, nel
1996 fonda la societa agricola
Comignano. Tecnico superiore
per l'economia ed il marketing
delle produzioni agroindustriali,
specializzato nel settore
agroalimentare nell'ambito delle
produzioni biologiche, controlla la
qualita dei processi e dei prodotti
della filiera, garantendone la
conformita agli standard nazionali
e comunitari, gestisce le attivita
di commercializzazione dal
punto di vista tecnico, giuridico
ed economico, implementa
le strategie di marketing e di
comunicazione dell'impresa.
Si occupa dell'intera gestione
dei registri di campagna e del
potenziamento  dei  piani di
sviluppo rurale.

Tecnico ed esperto di oli vergini
ed extra vergini di oliva, lavora
nei panel test di valutazione degli
stessi. Responsabile di industria
alimentare, vignaiolo indipen-
dente, segue l'intera filera di vini
biologici IGT per le produzioni
viticole nella Riserva Naturale del
Borsacchio. Collabora con il nucleo
di valutazione della biodiversita
dell'Universita di Teramo facolta
di Bioscenze e Tecnologie agro-
alimentari e ambientali nell'ambito
del progetto IBRA (Indagine sulla
Biodiversita Animale in Regione
Abruzzo) per il recupero della raz-
za "Gallina Nera Atriana” a rischio
di estinzione.

ALIMENTAZICONE



SE.GEO.

del Dott. Geologo Umberto Biferi

STUDI OPERE
INTERVENTI SPECIALI NEL SOTTOSUOLO

A - Sondaggi geognostici ed ambientali
® - Prove geotecniche in sito
é‘f - Micropali - tiranti
= Installazioni sonde geotermiche verticali
- Consulenze geologiche ed ambientali
- $tudi di microzonazione sismica
- Monitoraggi inclinometrici di aree instabili

Sede legale Via Collepatito 7 - Roseto deglisAbruzzi

info 085.893.61.48 - 347.32.15:686 -

segeoperforazioni@gmail.com

Dal 1919 unica ditta

PRIMARIA IMPRESA FUNEBRE QUALIFICATA~ TRASPORTI OVUNQUE - MANIFESTI- CREMAZIONI

ESCLUSIVISTA A ROSETO DI CASSE DELLA MIGLIORE DITTA D’ITALIA SCACF (PG)
NEL NOSTRO SHOW ROOM OLTRE 70 MODELLI DI CASSE
AFFIDABILITA’ - SERIETA' - PRECISIONE - RISERVATEZZA - TRADIZIONE E MIGLIOR SERVIZIO CON COSTI CONTENUTI
LA PIU' ATTREZZATA - UNICA CON MERCEDES LIMOUSINE

RECAPITIIN TUTTA ITALIA - PREVENTIVI GRATUITI - LICENZA DI P.5.

CONTATT! : Roseto degli Abruzzi ViaManzoni n. 130 24 su24 085.8941330 - 330746660 vrrcioscerne 085.9461218
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Diagnostics {8
and industrial

Via Scozia (Zona Industriale)
Roseto degli Abruzzi (Te) - Italy

i ,\Nww.liuﬁlchem.net

daa 1975

www.analisiclinilab.it

Laboratorio Anals Chimico-Cliniche ¢ Mierobioogiche

Roseto degli Abruzzi (Te) « tel. 085.8990282
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Regala Emozioni, Regala Lido D'Abruzzo Spa & Beauty
S

LIDO D'ABRUZZO

SPA & BEAUTY =1

Estetica - Trattamenti Viso e Corpo - Massaggi - Inalazioni Termali

- ey Maturopatia - Riflessologia Plantare - Ayurveda - Rituali - Trattamenti Curativi i r
e Percorso Spa - Spa Suite Private - Pernottamenti. :
Viale Makarska - Roseto degli Abruzzi (TE) - T +39 366 289 5266
@ info@spalidodabruzzo.it - www.spalidedabruzzo.it @




En orte det?Urena L Padme

Nel giugno del 2021 é stata perfezionata la ven-
dita del complesso sportivo dell’Arena 4 pal-
me che, dalle Ferrovie dello Stato, e passata in
mano all'amministrazione comunale. Il comune
ha sborsato circa 500 mila euro per ottenere
finalmente la proprieta dello storico impianto
sportivo. Nel settembre 2022 il comune ha pro-
posto un bando di concorso di idee e progetta-
zione per il completo restyling e ristrutturazione
dellimpianto, che da anni purtroppo versa in
uno stato di abbandono e declino. Le gradinate
infatti non sono piu a norma, e cido impedisce
che il campo sia preso in considerazione per
ospitare qualsiasi tipo di evento. La presenta-
zione delle squadre di pallacanestro maschile e
femminile, che di solito avveniva presso l'arena
per la sua location, lo scorso anno si € spostata
sul lungomare centrale e in Piazza Dante. Ora,
con il concorso di idee e progettazione, qualsi-
asi professionista potra esporre le proprie idee
per trasformare I'impianto sportivo in qualcosa
di accoglibile e fruibile per I'intera cittadinanza.
A dir la verita, in passato erano gia stati presen-
tati altri progetti. Ricordo che piu di venti anni
fa una multinazionale americana si interesso
dell'impianto, ma le sue offerte vennero rispe-
dite al mittente. A mio parere, fu una grande
occasione persa. La famosa azienda avrebbe

potuto trasformare I'Arena in un campo da play-
ground, ed ospitarvi importanti tornei nazionali.
Peccato. Nell'aprile 2021, I'associazione "Il pun-
to" presento’ un progetto che prevedeva il “re-
cupero delle gradinate, la sistemazione di un al-
tro campo adiacente, la realizzazione di percorsi
riservati ai diversamente abili, servizi igienici,
nuovi spogliatoi “. Credo che qualsiasi progetto
debba essere considerato e valutato per recupe-
rare un impianto che ha segnato la storia della
nostra citta e della pallacanestro del dopoguer-
ra. Confido che dal concorso di idee uscira un
confronto leale e pacato tra tutti i professionisti
per restituire a Roseto un impianto che costi-
tuisce parte del proprio patrimonio e che non
merita certamente il degrado e lI'abbandono a
cui, da anni, sta andando purtroppo inesorabil-
mente incontro.

Riferimenti:
Www.fssistemiurbani.it
www.abruzzolive.it

www.ilcentro.it
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A cura di Roberto Colan-
cecco

Master di secondo livello in
diritto tributario,

Dottore in giurisprudenza
presso I'Universita degli stu-
di di Teramo con una tesi in
diritto tributario.

Effettua stages presso I
Agenzia delle Entrate di Te-
ramo ed il comune di Pineto
ed il periodo di pratica fo-
rense presso studi legali in
Roseto ed in Teramo.

Svolge sino al 2019 la pro-
fessione di account presso
I'Alleanza Assicurazioni Spa,
nell’ Ispettorato di Roseto.
Nel 2020 consegue i 24CFU
per |' abilitazione all'inse-
gnamento presso le scuole
superiori.

E’ autore di articoli nella rivi-
sta giuridica online
www.economiaediritto.it

AT TUALITA



BATTESIMI - COMUNIONI
CRESIME - COMPLEANNI
CENE AZIENDALI

La scelta migliore Menu personalizzati
per tutte le stagioni. di pesce e carne

PASTA

) GOLLEVECCHIO

N /196

Via Manzoni n. 53 - Roseto degli Abruzzi (TE)
info. 085.899.12.17 - mobile 392.80.94.599
pastacollevecchio@gmail.com
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PRENOTA LA PROVA GRATUITA DEGLI APPARECCHI MINI
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PROFESSIONISTI DA OLTRmN
VIENI A TROVARCI NEL NOSTRO CENTRO

Piazza Roma snc (ang. Via XXIV Maggio 2/4) - Giulianova (TE)
Tel.: 085 2905705 @ 3485356980  sccucsu DO S

Anche a Roseto degli Abruzzi (Te) tutti giovedi dalle 9:00 alle 11:30
Farmacia Chicco Dott. Antonio - Via Nazionale, 495
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Parlare di Giuseppe Giorgini detto Pino, € difficile per me. Ho

avuto il piacere di conoscerlo davvero quando ho lavorato come
provvisorio nella Polizia Locale di Roseto. Per 4 stagioni dal 2014
al 2017 ci siamo visti spesso presso il Comando di Roseto. Lui
veterano ed io un semplice novizio. Da ognuno ho appreso qual-
cosa. Pino con la sua calma serafica aveva sempre uno spunto per
qualcuno e lo sfotto con i colleghi di una vita era sempre dietro
I'angolo. Non mancava mai una risata od un aneddoto. Mi rac-
contava perfino cose di mio padre. Di quando andavano a scuola
a Pescara con il pullman o con il treno, nonostante eta diverse.
Ma i ricordi erano bellissimi. Limmancabile sigaretta che accom-
pagnava le sue pause. Un volto molto conosciuto a Roseto. Di
quelli storici come tutte “ Li guardij” di Roseto. Non posso essere
io a ricordarlo nella sua veste di Agente di Polizia Locale. Aveva
un debole per il Comandante Mattarelli. Un'amicizia e rispetto
che si sono visti il giorno dell’'ultimo saluto che leggerete nel
racconto di un suo caro collega quale era Mario Maceri. Lascio
dunque spazio di alcuni saluti dei colleghi storici che lo hanno
conosciuto e vissuto durante tutti questi anni.

Ivan Di Sante, Nino Mantovani e Gabriele Lamolinara hanno
un pensiero univoco:” Vogliamo ricordarti cosi, colonna portante
del nostro gruppo reale e di whatsapp, dal quale sei uscito piu
volte perché lamentavi la nostra poco assidua partecipazione...
adesso ci hai fatto I'ennesimo scherzo, uscendo nuovamente...
e solo un arrivederci..buon viaggio FIKIFIKI".L'ulteriore pensiero
per Pino di Lamolinara meglio conosciuto come “Bellini” &: “Lo
porterd sempre nel mio cuore”.

Gabriele De Lauretis commenta cosi” Te ne sei andato all'im-
prowviso... mi mancheranno le tue battute sempre pronte e le
esperienze che avremmo potuto ancora condividere. Nelle mie
giornate ci sara sempre un pensiero per te."

N

Mario Maceri collega e amico di una vita lo ricorda cosi:” L'an-
no 1978 facevamo un programma alla radio privata “radio Eko”
(stava a Montepagano perché in collina quel periodo c’erano an-
tenne direttive che sparavano le onde piu lontane ci chiamava-
no da foggia) il mio era un programma musicale con dediche e
nel mezzo leggevo l'oroscopo del giorno, lui invece ogni mattina
era addetto alla lettura di una ricetta per le casalinghe, e inizia-

va sempre in modo burlone, "donne se volete avvelenare i vostri
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mariti & il momento opportuno prendete carta e penna”. Poi en-
trammo in pianta stabile al Comune. Nello stesso periodo storico
fummo chiamati a svolgere il ruolo di Vigili Urbani, ricordo gli
ultimi almeno 20 anni spesso eravamo insieme in ufficio, lui era
un grande fumatore di sigarette e molte volte lo riprendevo, ma
inutilmente. Sono andato in pensione qualche anno prima, lui in-
vece comincio a sentirsi male. Piu tardi arrivo il covid, ci rinchiuse-
ro in casa con le mascherine e lavarci spesso le mani, ed inizid una
fobia in special modo per noi di una certa eta, i cosiddetti fragili.
L'ho sentito qualche volta per telefono Pino, si sentiva che soffriva
anche a parlare. Credevamo tutti si rimettesse nel fare una vita da
pensionato con la propria famiglia, perd il destino ha voluto cosi,
siamo andati con i colleghi a trovarlo a casa, I'ultimo saluto alla
Santa Messa. Ha avuto un grande omaggio. Il ritorno apposita-
mente per lui dall'ex comandante Mattarelli in divisa con il suo
gonfalone dellANVU (presidente nazionale polizia Locale). Lo ha
salutato sull'altare con poche parole, pero il destino ha voluto
cosi, mi dispiace tanto lo ricorderd per sempre. Ciao Pino R. 1. P”

“Apprendo con immenso dolore della prematura dipartita dell'ap-
puntato Scelto (a rip.) Giuseppe Giorgini” — commenta Berardo
D’Emilio ex Comandante di Polizia Locale di Roseto e collega di
una vita oltre che amico — “del Corpo di Polizia Locale di Rose-
to, mio efficientissimo addetto al reparto Comando del Corpo
e responsabile della mia segreteria, quando ho avuto l'onore di
comandare quel Corpo di Polizia. Persona onestissima e capace,
era molto sensibile ed aveva un carattere un po' sospettoso-pru-
dente inizialmente, ma di una bonta che gli era riconosciuta
da tutti. Con me si era instaurato un rapporto di lavoro che
era poi tramutato anche di sincera amicizia. Pino era quello
che intratteneva i rapporti un po’ con tutti e quando c'era
qualche piccola frizione (come succede in tutte le famiglie)
provvedeva lui a riappacificare gli animi. Per il suo carattere
sensibile spesso, di fronte alle ingiustizie, si abbatteva un
po’ perché a lui le ingiustizie non piacevano e si imme-
desimava sempre nei problemi delle altre persone. Era lui
che segnalava le esigenze, anche personali e familiari, degli
altri colleghi del Corpo per poter dare loro aiuto. Grazie
Pino, per il Tuo prezioso lavoro e per la fraterna amicizia
che hai voluto donarmi qui in terra. Arrivederci.”

a cura di Enzo Santarelli

AT TUALITA
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ADRIATICA RISARCIMENTI

professionistl a tutela del danneggiato

L

INCIDENTI STRADALI
ERRORI SANITARI
INFORTUNI SUL LAVORO

SINISTRI GRAVI E MORTALI

attraverso un team di professionisti qualificati,
opera a tutela dei diritti del danneggiato.

Sede legale: Via Metauro, 5 + 64026 Roseto degli Abruzzi (TE) » Tel 085.8943298

mobile 339.1512409 - 338.2320682 - Professione disciplinata dalla Legge 14 gennaio 2013 n°4



S
CERQUETO

Premesso che l'evento e assolutamente da ve-
dere, mi preme sottolineare che qualsiasi de-
scrizione, racconto o foto, non renderanno mai
quella che & I'emozione di viverlo dal vivo. E uno
spettacolo impareggiabile di luci e colori. Lam-
bientazione perfetta. Quest'anno favoriti dal cli-
ma mite, lo spettacolo lo si & gustato in piedia 7
gradi. In molte edizioni il vento gelido, il freddo
ed in alcune occasioni la neve hanno certamente
sacrificato i presenti. Tornando a bomba provo a
scrivere quella che é la trattazione della serata.
Gli spettatori metaforicamente hanno viaggiato
attraverso i secoli per assistere a diversi scenari
e cornici narrative del Vecchio e Nuovo testa-
mento. Attraverso una sapiente alternanza di
luci, ombre e musiche sono state rappresenta-
te le scene della Creazione del Mondo e della
cacciata dell'Uomo dall'Eden, delle vicende di
Caino e Abele e quella di Abramo e Isacco, si &
proseguito con le profezie dei Profeti, I'’Annun-
ciazione dell’Arcangelo Gabriele alla Madonna
e di seguito il Censimento indetto dall'impera-
tore Cesare Augusto, la nascita di Gesu, l'ado-
razione dei Pastori e del Popolo di Betlemme,
I'apparizione della Cometa che guida i Magi e
la scena finale, che chiude la manifestazione. Le
scenografie artistiche, realizzate con grande ac-
curatezza, hanno contribuito in modo significa-

tivo a rendere la narrazione stupefacente ma al
tempo stesso intima e profonda, andando dritto
al cuore del Natale, al mistero della nativita e
ai suoi tratti universali e senza tempo. Un cielo
sereno e bellissimo ha fatto da contorno con le
bellissime stelle. L'incrocio di luci per formare la
stella cometa hanno trasmesso tanta emozione.
Partivano sia da Cerqueto che da Fano Adriano
che altre zone limitrofe e nell'incrociarsi forma-
vano una spettacolare stella sospesa nel vuoto
davvero emozionante. L'unica nota dolente ¢ la
mancanza di un parcheggio vero che possa per-
mettere ai visitatori di arrivare senza ingorghi
e file interminabili. L'unico espediente & partire
prima ed evitare l'arrivo dell’'ultimo minuto, ma
una migliore gestione del traffico € certamente
un tema da affrontare per le prossime edizioni
viste le migliaia di presenze che I'evento richia-
ma. L'organizzazione é stata curata dalla Proloco
di Cerqueto (unitamente ad altri enti finanzia-
tori della manifestazione) molto attiva che ha
visto la partecipazione di oltre 200 figuranti con
il bambin Gesu’, interpretato da Mattia, l'ultimo
nato del paese.
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A cura di Enzo Santarelli
..dal 1970

Editore e proprietario
del periodico Blu news dal 2012
Giornalista pubblicista
Laureato in giurisprudenza
Specialista in diritto ed economia
dello sport nella U.E.
Per quasi venti anni e stato di-
rigente sportivo in importanti
societa di pallacanestro e palla-
volo con ruoli inerenti marketing
& comunicazione occupandosi
anche di controlllo accessi, sicu-
rezza, risorse umane. Ha orga-
nizzato a Roseto degli Abruzzi
in qualita di tournament director
eventi sportivi nazionali europei
e mondiali di beach volley, beach
tennis, basket e beach basket
che gli sono valsi la rosa d'oro
nel 2007.
E’ stato docente in management
degli eventi sportivi presso la
scuola di specializzazione in di-
ritto ed economia dello sport
dell'Universita di Teramo. Ha or-
ganizzato diversi convegni spor-
tivi di caratura internazionale.
E' stato Arena Manager per il
Beach Volley ai Giochi del Me-
diterraneo a Pescara 2009 che &
stato lo sport piu seguito tra le
discipline presenti.
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WChon ometti di aciare guando diventi vecchio,
diventi vecchio guando emetti di sciarel/?

A cura di Enzo Santarelli
...dal 1970
Direttore editoriale
periodico Blu news dal 2012
Giornalista
Laureato in giurisprudenza
Specialista in diritto ed economia
dello sport nella U.E.
Per quasi venti anni
e stato dirigente sportivo in im-
portanti societa di pallacanestro
e pallavolo con ruoli inerenti
marketing & comunicazione
occupandosi anche di controlllo
accessi, sicurezza, risorse umane.
Ha organizzato a Roseto degli
Abruzzi in qualita di tournament
director eventi sportivi nazionali
europei e mondiali di beach vol-
ley, beach tennis, basket e beach
basket che gli sono valsi la rosa
d'oro nel 2007.
E’ stato docente in management
degli eventi sportivi presso la
scuola di specializzazione in di-
ritto ed economia dello sport
dell'Universita di Teramo. Ha or-
ganizzato diversi convegni spor-
tivi di caratura internazionale.
E' stato Arena Manager per il
Beach Volley ai Giochi del Medi-
terraneo a Pescara 2009.
Pilota di drone.
Istruttore nazionale di sup flat
water.

Passione infinita per lo sci,
aspirante Maestro di sci - Slovenia

Una iniziativa editoriale unica nel suo gene-
re, in quanto racchiude degli argomenti che
troviamo spesso singolarmente, ma non rac-
colti e raccontati come in questa occasione.
Una pubblicazione gratuita, supplemento a
Blu news, rivista registrata dal 2012, realizzata
unitamente a coloro che hanno creduto nella
graziosa iniziativa e ringrazio per la sensibi-
lita avuta nei miei confronti. Partiamo con la
copertina dove viene rappresentata una don-
na che vuole essere la personificazione del-
la montagna nella sua eleganza. Una scelta
pensata e voluta per dare una emozione im-
mediata verso una pronta lettura. All'interno
diversi partner come noterete non hanno ap-
parente connubio con il mondo della monta-
gna. Un particolare importante. Infatti la pub-
blicazione viene distribuita tra i locali, hotel
e strutture ricettive all'interno dell’Abruzzo,
oltre che nelle biglietterie delle stazioni sci-
istiche abruzzesi, promuovendo servizi della
costa adriatica. Pertanto una promozione che
viaggia tutta in terra d’Abruzzo.

I contenuti selezionati vanno ad interessare
un target senza eta, e da qui lo slogan del sot-
totitolo che rileggo spesso per ricordarmi che
le passioni sono l'anima vera di tutta la no-
stra vita. In questo caso parliamo di sci alpino
e delle meraviglie del nostro Abruzzo che ci
permettono di sciare in tanti posti splendidi,
di conoscere e socializzare con nuove per-
sone, ognuna con una storia da raccontare.
L'idea & nata diversi anni fa, ma una serie di

impedimenti hanno fermato la realizzazione.
Per carita, non vuole essere un trattato sullo
sci, ne vuole calpestare chi ha gia scritto tanto
di impianti o fatto promozione del territorio.
E' un piccolo compendio, sempre utile, a
portata di mano, da poter leggere e rileg-
gere speditamente per ribadire i concetti
fondamentali di quando inizia una stagione
invernale. Si passa dall' avvicinamento allo
sci con ampio spazio dedicato ai genitori ed
ai bambini, alla scelta dell'attrezzatura per il
principiante, con consigli che valgono anche
per gli esperti. Si accenna ai possibili traumi
cosi come alle regole fondamentali di com-
portamento da ricordarsi quando si e sulle pi-
ste, per proseguire con l'alimentazione, senza
dimenticare la sicurezza, ed i consigli della
psicologa per superare la paura di cadere.
Una serie di semplici suggerimenti ed accor-
tezze che spesso sembrano talmente owvvie
che si danno per scontate.
Mi auguro possano essere utili per divertirsi
al meglio sulle nevi d’Abruzzo!
Grazie a tutti per il tempo dedicato.
Buona lettura.
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Centro Revisioni Auto e Moto

Yagnozzi

SENZA PRENOTAZIONE

¢ oPb oW

Revisione Auto-Moto senza prenotazione
pre-revisione GRATUITA
Servizio avviso scadenza

Via Nazionale sud
Roseto degli Abruzzi
dietro Supermercato Penny MARKET

085.899.51.45
vagnozzi.revisioni@libero.it

Due linee revisioni auto e moto

Lunedi -Venerdi 8,00 - 12,30/14,30 - 18,30
Sabato 8,00 - 12,30




